
   
 

   
 

 

Hody, hody doprovody,                                                                   

já jsem malý zajíček,                                                                        

utíkal jsem podle vody,                                                                              

nesl košík vajíček.                                                                                 

Potkala mě koroptvička,                                                                  

chtěla jedno červené,                                                                                     

že mi dá lán jetelíčka,                                                                                   

a já říkal: Ne, ne, ne.                                                                               

Na remízku mezi poli,                                                                            

mám já strýčka králíčka,                                                                         

tomu nosím každým rokem,                                                        

malovaná vajíčka. 

 



   
 

   
 

Vybarvi vajíčka a napiš jejich počet. 



   
 

   
 

 

 

 

 

 

 



   
 

   
 

Vypočítej příklad a podle výsledku vybarvi.  

 

3 – oranžová  12 – světle zelená  21 – černá   30 – bílá  

6 – tmavozelená 15 – hnědá    24 – žlutá  

9 – šedá  18 – Světle modrá  27 – červená 

 

 

 



   
 

   
 

Vypočítej příklad a podle výsledku vybarvi.  

 

 

5 – světle zelená   9 – růžová   13 – šedá 

6 – červená   10 – černá   14 – bílá 

7 – oranžová    11 – hnědá 

8 – světle modrá    12 – tmavě zelená 



   
 

   
 

 



   
 

   
 



   
 

   
 

 

 

 

 

 

 



   
 

   
 

Spoj čísla od 1 do 50 a obrázek, který ti vznikl si vybarvi. 

 

 

 



   
 

   
 

Ozdob si své velikonoční vajíčko. 

 

 



   
 

   
 

Recept na velikonoční sušenky ve tvaru zvířátek 

1) Příprava surovin.                                                                                                                                              
Na velikonoční sušenky si připravíme 210 g hladké mouky, 140 g másla, 70 g mletého cukru, 2 
žloutky, 1 lžičku citronové kůry, 1 lžíci rumu, 1 lžičku přírodní vanilkový extrakt (lze vynechat).  
Na slepičky použity malé lentilky, na ovečky přidáno do zbytku těsta kakao podle potřeby.  
2) Do mísy si odvážíme mouku, cukr, přidáme citronovou kůru, rum, přírodní vanilkový extrakt (lze 
vynechat), 2 žloutky a studené máslo přímo z lednice, nakrájené na kostky.                                      
Nejprve konečky prstů začneme spojovat ingredience, jako bychom tvořili drobenku, poté rychle 
spojíme v těsto. 
3) Na prkénko či vál vždy dáme kus těsta a po částech po něm přejíždíme směrem od sebe hranou 
ruky.                                                                                                                                                                        
Suroviny budou tak správně propojeny a sušenky úžasně křehké.  
4) Vzniklé pláty opět dáme rychle dohromady v těsto, zabalíme do potravinové fólie a necháme 
alespoň dvě hodiny v lednici, ideálně přes noc. 
5) Po vyjmutí z lednice necháme těsto pár minut na vále, poté rozválíme na plát (cca 3 milimetry 
silný). 
6) Vykrajujeme požadované tvary, zde jsme zvolili motiv slepičky. 
7) Vykrajované tvary skládáme na plech vyložený pečicím papírem, dozdobíme malými lentilkami.               
Velikonoční sušenky pečeme ve vyhřáté troubě na 175 °C cca 8 – 10 minut. Jakmile začnou růžovět 
okraje, vyndáme z trouby. 
8) Část zbytku těsta obarvíme kakaem a tvoříme kuličky, ze kterých sestavíme ovečky.                         
Také pečeme ve vyhřáté troubě na 175 °C cca 10 minut. Jakmile začnou růžovět okraje, vyndáme z 
trouby. 
9) Vychladlé velikonoční sušenky naskládáme do krabičky a skladujeme v lednici. Podáváme 
například kávě či čaji. 

 

   

   

 

 

 

 



   
 

   
 

Zdroje:  cz.pinterest.com 

               skola-hrou.blogspot.cz    

               i-creative.cz 

               vareni.cz 

               akademiekvality.cz 


